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e Wochentlich wechselnde Mentiauswahl pro Person e Nach Wunsch

* Regional gekocht, frische und saisonale Gerichte

* Regelméaflige Landerkiiche

* Der Speiseplan bietet Fisch, Fleisch, Vegetarisches,

Veganes und taglich Salate

Wir beliefern Sie gern ab 15 Mahlzeiten pro Bestellung. [=¢!

Hirtenkase mit Spinat - Hefeklof3e mit Pflaumenmus -

- Salate und Suppen

- belegte Brotchen, Canapés, Fingerfood

Menii-/Salatplan - hausgebackene Kuchen

- Desserts

Tomatencremesuppe - Weizen-Wrap - Pizza mit Salami und Paprika -

e Individuelle Beratung zu Speisen und Getranken

e Anlieferung und Abholung nach Vereinbarung

Pasta scharf mit Tomaten-Olivensauce -

Business-Cate ring montags bis freitags

Catering-Angebot
3 o

Schweinegulasch mit Zwiebe

Apfel-Streuselkuchen - Paniertes Fischfilet mit Kartoffelsalat - Tomatiger Linsensalat mit Paprikawiirfeln - Stf3kartoffelcurry - Obstsalat mit frischen Friichten - Mini-Frikadelle mit Chilidip - Asiat

Griechischer Salat - Kartoffeltasche mit Frischkasefullung - Champignon-Eisbergsalat mit Orangen - Raucherlachs-Canapés - Schoko-Muffins mit Obst - Lachs-Frischkése-Rollchen - Makkaroni mit




LANDERKUCHE » VERLASSLICH
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Kantinenbetrieb

Als Pichter betreiben wir seit Jahren erfolgreich Kantinen im Gottinger Raum. Mit unserem inklusiven Team beeintrachtigter und nicht-beeintréchtigter
. Menschen arbeiten wir gemeinsam in der Hauptkiiche der Giterbahnhofstrafle

¢ Wechselndes Friihstiicks- und Mittagsangebot " f arberten Wir gemeinsam in der Hauptid routerbann '
und bewirtschaften die Kantinen des Landgerichts und der Agentur fir Arbeit in

* Salatbuffet, stifie und deftige Snacks Menii-/Salatplan Gottingen sowie auch das hauseigene ,Casino®.
R

* Desserts und hausgebackene Kuchen

Kontaktieren Sie uns:
* Kioskbetrieb Als Dienstleister kommen wir gerne mit lhnen ins Gespréch!

e Getranke kalt und heif3 Besuchen Sie uns gern!

In und Paprika - Zucchinipuffer mit Minzdip - Kasseler Braten mit Griinkohl - Kase-Frucht-Spiee - Gnocchi-Spargel-Gemusepfanne - Gemusefrittata mit Paprika - Tramezzini mit Thunfischcreme
ische Gemisepfanne mit Tofu - Hahnchenkeule mit buntem Gemiise - Gemisesticks mit Krauterquark - Wurstschnitzel mit Schmorkohl - Gulaschsuppe mit Paprika - Pfannkuchen mit Apfelmus

ackfleisch - Heringssalat mit Gewiirzgurke, Apfeln, Roter Bete - Pflaumenkuchen - Roastbeef-Brétchen - Gurkensalat mit Dillschmand - Lauch-Hackleisch-Suppe - Oliventapenade auf Walnussbrot




Die Gastronomie kommt zu lhnen

Frisch gekocht und heif} geliefert

Seit 2007 betreiben wir dffentliche Kantinen und beliefern Kindertagesstatten, Grundschulen sowie
Business-Kunden der Region mit Warm- und Kaltspeisen.

Wir kochen und backen frisch, achten auf ausgewogene Kost und Produkte aus der Region. Unser
Wochenangebot der Mittagstische und Kantinenmeniis genief3t Anerkennung bei Grof und Klein.
Kichenklassiker wechseln mit saisonalen Gerichten ab, und taglich finden Sie neben Vollkostessen
auch vegetarische und vegane Angebote oder Salatvariationen auf der Karte. Hier ein Eindruck
unseres Wochenangebots www.myworx.eu/service/menue-salatplan

Auch die Bewirtung von Geschéftspartnern, Kunden und Gasten gehdrt in erfahrene Hande!
Mit unserem Catering-Service beraten wir sie gern bei der individuellen Zusammenstellung eines
vielfaltigen Buffets, bei der Auswahl kalter und warmer Snacks oder auch bei Art und Umfang des
dazu passenden Getrankesortiments. Alles wird termingerecht zum Anlass geliefert — und Sie haben
den Kopf frei fiir das Eigentliche.

KONTAKT  catering
Glterbahnhofstrafie 11
37073 Gottingen WWW.myworx.eu

Ansprechpartner
Stefan Balke
Kiichenleitung

© 0551 384457-44
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