
 

        MENÜPLAN 
 

*mit Schweinefleisch                           

1. Farbstoff  2. Konservierungsstoffe 3. Antioxidationsmittel 4. Geschmacksverstärker     Vegan geeignet 
5. geschwefelt  6.  Geschwärzt  7. Phosphat  8. Gewachst    
9. Süßungsmittel 10. Säuerungsmittel 11. Aroma  12. Stabilisatoren 
13. Emulgatoren 14. Verdickungsmittel                         

 

 Essen I Essen II Salat 

Montag 
27.07. 

Pasta*   
mit Schinken*,2,3,4,11,12-

Champignon-Sauce 

Chili sin carne 
Sojahack mit Mais, Paprika 

Kidneybohnen und Zwiebeln 
dazu Reis 

Thailändischer Gurkensalat 
mit Erdnüssen und Chili  

in Sojadressing 
dazu Körnerecke10,13,14 

Dienstag 
28.07. 

Paniertes Fischfilet 
mit hausgemachter 

Remouladensauce3,2,12,14  

und Salzkartoffeln3,5 

Kaiserschmarrn  
mit Äpfeln und Rosinen5 

dazu Vanillesauce1,3,11,12,14 

Couscoussalat  
mit gegrilltem mediterranen 

Gemüse 

Bayrische 
Küche 
29.07. 

Schweinsbraten*   

mit Sauerkraut  
und Kartoffeln3,5 

Bayrischer Kartoffelsalat 
(Essig&Öl)  

mit veganer Bratwurst 

"Obatzter"  
Brie mit Frischkäse  

auf Eisbergsalat  
dazu Laugengebäck10,13 

Donnerstag 
30.07. 

"Moussaka"  
Rinderhackfleisch mit Kartoffeln3 

Aubergine und Tomaten 

"Veganer Burger"2,4,9,10,13  
mit  

Kartoffelspalten 

Brotsalat  
mit Tomaten und Rucola 

dazu Kräuterdressing 

Freitag 
31.07. 

Wurstschnitzel*  

mit Schmorkohl  
und Kartoffelstampf 

Pasta 
mit  

Linsenbolognese 

Tomaten-Hirtenkäsesalat 
mit Balsamicodressing  

und Baguette13,14 

                        27. – 31. Juli 2026 

 

Hinweis für Allergiker: Auf Grund von Kreuzkontamination können wir nicht garantieren, dass unsere Essen allergenfrei sind!              Änderungen vorbehalten! 

                   

                                                                                                                                                                        

 


